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AGENDA

Das ,1899" in Wittmar:

Ferienhaus, temporaérer
Arbeitsplatz und Koch-
werkstatt in einem

Ein Ort zum Erholen und Entschleunigen, einer fiir neue Impulse und
Kreativitit und einer fiir gemeinsames Kochen und Speisen — das war die
Idee von Sven Volkers und Maren Matz-Volkers. 2017 erwarben sie in Wittmar
bei Wolfenbiittel ein altes Beamtenhaus fiir den Bergbaubetrieb. Sorgsam
und mit viel Liebe zum Detail kernsaniert vermieten sie das Kleinod nun seit
rund drei Jahren fiir verschiedenste Formen der Zusammenkunft. Der Clou:
Mit Selfmade-Kiichenprofi Ralf Richter kooperiert das Paar seit neuestem fiir
exklusive Kochevents. Mitarbeiter der IHK Braunschweig haben die riithrigen
Betreiber und Veranstalter des ,1899%, so der Firmen- und Markenname des
Ferienhauses, zum Vor-Ort-Termin getroffen.

JWir sind hier natdirlich nicht an der Nord-
see und nicht in den Alpen, aber dass vor
allem verlingerte Wochenenden und Fe-
rien hier sehr gut funktionieren, hat sich
schon jetzt gezeigt. Was das Ferienhaus-
geschaft anbelangt, sind wir ungefihr da,
wo wir hinwollen. Da gibt es jetzt eine Bu-
chungsdichte, die uns freut.”

in kleines Wagnis sel man mit
dem Kauf der Immobilie schon
eingegangen, denn zumindest
b fiir Urlauber galt das nordliche
Harzvorland bisher nicht gerade als unan-
gefochtener ,Place to be“. ,Es ist eine to-
tal schone Gegend, aber sie ist touristisch
nicht gerade oberentdeckt”, sagt Volkers
mit leichtem Augenzwinkern. ,Zunichst
hatten wir iiberlegt, in den Harz zu gehen,
waren dann aber doch froh, hier etwas ge-
funden zu haben.“ Ein Zwischenfazit lasse
sich bereits ziehen: die Entscheidung war
goldrichtig, und dass nicht nur, weil man
auf der anderen Seite der Asse wohne und
dadurch jederzeit sehr nah am Objekt sei.

Stimmig arrangierte Raumlichkeiten

Gaste, die das ,1899¢ begehen — die IHK-
Delegation kommt in den Genuss einer
Fihrung durch die Hausherren — entde-
cken in jedem Winkel des zweigeschossi-
gen Hauses perfekt arrangiertes Interieur.
Das Gesamtbild: hochwertig und absolut
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Linkes Bild: Sven Volkers und
Maren Matz-Volkers betreiben
das ,1899" in Wittmar.
Rechtes Bild: Kiichenprofi Ralf
Richter leitet hier ab sofort
regelmafige Kochabende fiir
selbstorganisierte Gruppen.
Fotos: André Pause

stimmig. Wer von beiden die Riumlich-
keiten mit dieser Hingabe und Liebe zum
Detail hergerichtet habe, méchte Sabrina
Eska, bei der IHK Braunschweig Assisten-
tin der Abteilung Verwaltung & Finanzen,
wissen. Maren Matz-Volkers gibt sich be-
scheiden, den grofieren Teil habe sicher ihr
Mann gemacht, der als hauptberuflicher
Leiter des Dezernats fiir Bauen, Umwelt
und Betriebe im Landkreis Wolfenbiittel
auch eine Ader fiir Bauthemen habe. Aller-
dings habe sich das Haus im Laufe der Zeit
im Grunde auch selbst entwickelt. ,Klar
hat man Ideen, aber manchmal hat uns das
Haus auch den Weg gezeigt. Die Balken im
Obergeschoss traten zufillig zutage, die
haben wir dann offengelassen.“ Auch ein
Zierfenster im Eingangsbereich wurde erst
sichtbar, nachdem die Zwischendecke ent-
fernt worden ist.

An vielen Stellen wurden raffinierte
Speziallosungen gefunden: die Treppen-
leiter zum Dachboden ist das Werk eines
Tischlermeisters und das Gemailde an der
Kopfseite des Esstischs entpuppt sich als
Computerscreen respektive Fernsehgerit.
Perfekte Illusion. Und die Kabel? ,Haben
wir in einem in die Wand eingelasse-
nen Rohr versteckt“, erzahlt Sven Volkers
strahlend.

Ein Haus, viele Méglichkeiten

Inzwischen ist das ,1899“ auf allen denk-
baren Portalen buchbar. Der Tourismus-
verband bietet diese Form der Sichtbarkeit
tiber einen Channel-Manager, so Volkers.
Die Feriendomizilbetreiber miissen die Da-
ten nur noch einmal iiber die Feratel-Seite
pflegen und schon fléssen die Infos weiter
an Airbnb, Booking.com und andere Por-
tale. Wahrend das Ferienhausangebot von
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IHK
VOR ORT

Bei zwei Stadten und vier Landkreisen
mit insgesamt rund 43 000 Mitglieds-
unternehmen sind die Wege manchmal
lang. Um die Interessen unserer
Mitgliedsunternehmen gut vertreten zu
kdénnen, ist es wichtig zu wissen, was
konkret in den Unternehmen passiert
und was sie bewegt. ,IHK vor Ort”
beinhaltet Austausch und Diskussion zu
aktuellen Fragestellungen, den Blick in
den Maschinenraum und den direkten
Austausch vor Ort in Betrieben des
IHK-Bezirks. Das Ziel: ,Einfach naher
dran sein.”

Leuten aus ganz Deutschland und dem an-
grenzenden Ausland angenommen wird,
kommen die Seminarhaus-Gaste eher aus
der Region. Hier gebe es insgesamt noch
Luft nach oben. Die Bedingungen seien
derweil aber wie gemacht fiir Remote Work:
Seminarraum fiir bis zu zehn Personen,
zwel kleine Riume fir Gruppenarbeit, ein
zusdtzlicher Arbeitsbereich auf der tber-
dachten Terrasse, Flipchart und White-
board, kostenfreies WLAN, Lademoglich-
keit fiir Elektroautos und vieles mehr wird
geboten.

,Zwei Leute von MAN aus Miinchen bei-
spielsweise, die fiir ein Projekt nach Salz-
gitter abgeordnet wurden, haben hier
gewohnt und sind dann teilweise zum Ar-
beiten gar nicht ins Werk gefahren, son-

berichtet der

dern gleich hiergeblieben*,
Gastgeber nicht ohne Stolz. ,Es ist alles
komfortabel eingerichtet, aber eben nicht
wie im Hotel und nach Feierabend hatten

sie die Sauna gleich vor Ort.*

Ob sich der Bekanntheitsgrad in diesem
Segment oder generell durch Social-Me-
dia-Aktivititen noch erhéhen liefde, fragt
Leane Fleer, die bei der IHK fiir den Auf-
gabenbereich Recht zustindig ist. ,Wir ha-
ben einen Google-Businessaccount. Auch
den Homepagebau mache ich total gerne.
Social Media ist hingegen nicht unsere ge-
lebte Realitit und das Posten einfach nicht
meine Welt“, sagt Volkers und seine Frau
erganzt: ,Wir haben zwar die Kanile, aber
man muss gucken, wo man sich zuhause
fithlt. Da wir uns in den Portalen nur sel-
ten bewegen, wire es also wirklich Arbeit,
die obendrauf kime — und wir haben auch
so schon keine 40-Stunden-Woche.“

Ansonsten bekimen sie den Arbeitsauf-
wand jedoch gut unter einen Hut, berich-
tet das Paar. Sogar die Reinigung erledigen
sie selbst: sie oben, er unten. ,Ein schéner
korperlich fordernder Ausgleich zum re-
guliren Berufsalltag®, findet Sven Volkers,
der im Businessbereich kiinftig auch auf
die weitere Entwicklung der Region setzt:
,Die Entwicklung in der Region konn-
te ein Faktor sein. Ob Batteriefertigung
in Salzgitter, Trinity-Werk in Wolfsburg
oder Chipherstellung in Magdeburg, die
Ecke brummt ja. Wir sind die grofite For-
schungsregion in Niedersachsen. Fiir uns
stellt sich die Frage, wie wir den Kontakt
zu diesen Menschen noch besser hinkrie-
gen, die out of the box arbeiten, sich hier
mal zuriickziehen oder Teambuilding ma-
chen mochten.“ Die Bedarfe seien da, dar-
an glaubt er fest.

Kiiche und Kochwerkstatt mit Ralf
Richter als herausragender USP
Die vom Tourismusverband verliehe-
ne Finf-Sterne-Rezertifizierung fir die
1899 GbR kénnte dabei helfen, das Angebot
noch zielgenauer unter die Interessenten zu
bekommen. Der beeindruckendste USP sei
allerdings die Kiiche, betont Volkers: ,Eine
21 Quadratmeter grofle Profikiiche mit
samtlichen High-Tech-Vorrichtungen, das
gibt es wohl in keinem anderen Ferienhaus.
Ich wollte meine Hobbykochleidenschaft
gerne mit einbringen und so haben wir die
Kochwerkstatt von Anfang an mit bedacht.
Diese biete nun den Rahmen fiir verschie-
denste Formate, die zu interessanten und
inspirierenden Begegnungen in Verbin-
dung mit dem Kochen und Essen fithren.
Um diesen Hardware-Vorteil kiinftig
noch besser ausspielen zu kénnen, haben
Sven Volkers und Maren Matz-Volkers Kii-
chenprofi Ralf Richter ins Boot geholt.
Richter ist ein echter Tausendsassa: im
Hauptberuf verantwortet er als Industrie-
meister und technischer Betriebswirt die
Abteilungsleitung der 20 Mann starken
Produktionsplanung Stahl- und Warm-
walzwerk im Salzgitter-Konzern, im pri-
vaten Rahmen hingegen befasst sich der
59-Jihrige beinahe sein gesamtes Leben
bevorzugt mit der Zubereitung von Spei-
sen. ,Ich musste fiir meine drei kleine-
ren Briider frither das Essen warm ma-
chen, das meine Mama gekocht hat. Als
ich zwolf oder 13 war, hatte ich einmal ge-
dacht: schon wieder Kartoffelbrei, ich ko-
chejetzt einfach mal selbst®, lacht der Self-
mademan. Auch wenn die Initialziindung
damals fast darin miindete, dass ,die gan-
ze Kiiche abgefackelt ist“: die Begeisterung
blieb, steigerte sich und wurde zur Lei-
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denschaft. Ehrenamtlich engagiert sich
Richter — aber auch Volkers - seit vielen
Jahren als Schiffskoch auf der stiftungs-
gefithrten Alexander von Humbolt II (dem
Dreimaster mit den griinen Segeln), war
insgesamt achtmal an Bord und besegelte
unter anderem die Kapverdischen Inseln,
die kleinen Antillen, Norwegen und Malta.
Auf Landgang schaue er gerne in die Topfe
der Einheimischen, um sich inspirieren zu
lassen.

Den Ausgangspunkt aller Koch-Aktivi-
titen markierte eine Teilnahme am ZDF-
Fernsehgarten vor zehn Jahren, wo er mit
Sternekoch Johann Lafer und zahlreichen
weiteren Enthusiasten hinter den Herd-
platten stand. Nachdem die heimische
Presse grofd iiber das Ereignis berichte-
te, wurde die Sache immer mehr zum
Selbstliufer. Es folgten die ersten Auftri-
ge von Bekannten, Freunden und Nach-
barn, Gastkochauftritte bei Radio Oker-
welle, TV38 und schliefflich auch beim
NDR, Kochkurse an Volkshochschulen und
zwischenzeitlich sogar ein eigener Restau-
rantbetrieb mit der ,Landliebe* in Salzgit-
ter-Bad. ,Da sind viele aus den Kochkur-
sen gekommen, und Leute, die mich iiber
die Medien kannten und sagten: das gu-
cken wir uns mal an. Fast alle, die ins Res-
taurant kamen, haben den Kontakt zu mir
gesucht, erzahlt Richter, der aktuell auch
die Grillninjas, eine bundesweit titige ge-
meinniitzige Initiative der freien Kinder-
und Jugendhilfe fiir gesunde und nachhal-
tige Kinderernahrung, unterstiitzt.

Eine Delegation der IHK Braunschweig
hat das ,1899" besucht.
Fotos: André Pause
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Die Gruppendynamik beim Kochabend

In der Kiche des ,1899“ in Wittmar ist die
Zielgruppe sicherlich eine Nuance ilter.
Wie der genaue Ablauf der Events in der
Kochwerkstatt aussehe, fragt Josip Karacic,
bei der IHK fiir den Bereich Social Media
verantwortlich. ,Das typische Formatist ein
Kochabend mit einem Drei-Ginge-Menii,
der als Kochkurs gestaltet wird. Dieser be-
ginnt in der Regel um 18 Uhr und hat eine
Dauer von etwa vier Stunden. Ein solcher
Kurs wird bei uns fiir selbstorganisier-
te Gruppen von idealerweise acht bis zehn
Personen angeboten, die aus unterschied-
lichsten Griinden zusammenkommen
mochten, um einen abwechslungsreichen
Abend ohne starre Sitzordnung zu erleben®,
erklirt Richter, der die Events vom Einkauf
der Speisen an begleitet. Ein paar Themen
habe er bereits zusammengestellt, mindes-
tens ein neues pro Monat soll es kiinftig ge-
ben. Auch fiir die Abende selbst gebe es eine
Art Roten Faden. ,Ich werde in der Regel
schon eine Kleinigkeit zur BegriifSung vor-

Der Garten des vielseitig nutzbaren
Ferienhauses ist ein echtes Idyll.

bereiten. Dabei setzen wir uns kurz zusam-
men und ich erzihle ein bisschen tiber mich
und iiber die Gerichte. Jeder kann dann
tiberlegen, was er oder sie machen moch-
te, bevor das Geschnippel losgeht. Ich gucke
parallel, dass die Zeitfenster eingehalten
werden, weil am Ende alles so funktionie-
ren muss, dass Vorspeise und Hauptspei-
se nicht nach dem Dessert kommen.“ Eine
Gruppendynamik entstehe im Rahmen der
Abende fast von allein, wenn sich die Leu-
te gegenseitig unterstiitzen, weil der eine
vielleicht gerade mit seinen ersten Arbeits-
schritten durch sei, wihrend beim anderen
Hochbetrieb herrscht.

Aktuell werde tberlegt, in welchem
Rahmen ein Netzwerk mit regionalen Er-
zeugern funktionieren kénnte. In diesem
Jahr wurde bereits die Kooperation mit
dem SpargelGUT Braunschweiger Land
aus Uehrde gestartet. Bei diesem Thema
mochte man am Ball bleiben. ,Wir verfol-
gen den Ansatz, mit regionalen und gut
hergestellten Produkten zu arbeiten und
wenn moglich eine Geschichte zum Pro-
dukt zu erzihlen. Auf diese Weise kénnte
das Kochen am Ende sogar fiir regionale
Identititsbildung sorgen, denn hier ver-
wurzelte Gerichte gibt es wirklich kaum,
sagt Sven Volkers. Und selbst fiir traditio-
nelle Rezepte miisse man ja beinahe in die
Archive gehen. pau




